6.12.2020 Schokoladenbrot - 1 Blech, 30 Minuten

1

Die Schokolade mit einer Raspel oder einer E U ‘ A ‘ E N

Kuchenmaschine zerkleinern.

2

® 250 Gramm Butter (zimmerwarm)
Die zimmerwarme Butter zusammen mit dem

. .
Zucker schaumig schlagen. Nach und nach die Eier 250 Gramm HaselIndsse (gemahlen)
hinzugeben und sorgféltig verriihren. Jetzt das ® 250 Gramm Zucker
Mehl unter Rithren dazugeben, anschlieRend die

@® 250 Gramm Schokolade
gemahlenen Haselniisse und die fein geraspelte

Schokolade ebenfalls unterriihren. ® 100 Gramm Mehl

® 6 Stlick Bio-Eier

3
@ halbbittere Kuvertiire

Nun die Masse auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Blech gielRen und gleichmaRig verstreichen. Das
Backblech in den vorgeheizten Backofen schieben
und bei 180° ca. 20 bis 25 Min. lang backen.

4

Nach Ende der Backzeit das Blech aus dem Ofen
nehmen und abkiihlen lassen. Wahrenddessen
Kuvertire im Wasserbad schmelzen und auf dem

Schokoladenbrot verteilen.
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