ALPHABETISCH HERKUNFT KATEGORIEN ABER FLOTT!!! SLOWCOOKER

Roberto’s Sandkuchen - 2 Stunden

1

Den Backofen auf 160 Grad Umluft vorheizen. E | I | A | E N
2

Alle Zutaten fiir den Teig kraftig verkneten. ® Fiir den Teig:

In eine Kastenform fillen und 50-60 Minuten ® 125 g Butter

backen. Danach eine 1/4 Stunde auskihlen lassen.
® 125 g Zucker

3 ® 4 Eier

Die Zutaten fiir den Guss verrithren. Mit einem ® 1 Péackchen Vanillezucker

Zahnstocher Locher in den Kuchen stechen und ® 1/2 Pickchen Backpulver

UbergieRen.

® 1 Prise Salz
a ® 1 Prise Zimt
Nach einen weiteren 1/4 Stunde dick mit ® 50 g Speisestarke

Puderzucker und Zitronenabrieb bestreuen. ® 200 g Mehl

® Fiir den GuR:
® 125 g Zucker

® Saft 1 Zitrone
® Saft 1 Orange
® Zum Bestreuen
® Puderzucker

REZEPT - ROASTBEEF
® Zitronenabrieb



