m ALPHABETISCH HERKUNFT KATEGORIEN ABER FLOTT!!! SLOWCOOKER

Gyros - 4 Personen, 35 Minuten

1

Die Friihlingszwiebeln in feine Ringe schneiden E U | A | E N

und in einer Schissel bereitstellen. Schweinefilet

von Sehnen befreit in 5 mm dicke Scheiben

schneiden.

® 14 Stick Frihlingszwiebeln
2 ® 400 g Schweinefilet
Jeweils etwa einen guten Essloffel frisch gezupften ® 1 EL Majoran

Maj Thymi do fein schneiden.
ajoran, Thymian und Oregano fein schneiden ® 1EL Thymian

® 1ELOregano

3
Fleisch in der Pfanne ohne Fett bei hoher Hitze ® Olivendl
beidseitig anbraten. Pfanne von der Hitzequelle ® 1EL Paprikapulver

wegschieben, Zwiebeln und Knoblauch zugeben, .
® Zitronenschale
mit Paprika, Salz und Pfeffer wiirzen und Olivendl
zugeben. Etwas Zitronenschale in die Pfanne ® Salz
reiben, Krauter zugeben und die Gyros Pfanne bei ® Pfeffer

maRiger Resthitze stehen und durchziehen lassen.

Dazu gibt es natirlich Tzatziki!!!
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